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restaurante

El
RESTAURANTE

0 E Ifa ré@
Consuegra se
ubica en taller
de alfareria del
s.XIX construida
sobre el antiguo
Circo romano dé
nuestra ciudad.

Se autentico, su
gran cocinay u
servicio
especializado e
atender a grupo
garantiza la

mejor
experiencia par
nuestros cliente
en
CONSUEGRA

/CER“FZ;EGADOA' )
EXCELENCIA |

tripadvisor

Disefiamosy adaptamos cada
MENU S a nuestrosclientes.

Pero si lo prefiere le facilitamos
algunaspropuestas

Desayunos y Almuerzos

Manchegos
De8:00a 11:30
Desayuno2 , 50 4/ pax
V Café o Té + Dulcemanchege o
Churros
V Refresco + Pulga o Pincho

Almuerzo 5, 00 G/ pax
(elegir 2)
V Tostada de Jam@onTumaca
V Sopadel diao Salmorejo
V Cazuelita de Pisto manchego
V Cazuelita de Migas de Pastor

Menu N° 1

9,0u

Primeros

Ensahda de Tomate y Oliva
Ensaladale la Huerta
Ensaladilla Rusa

Sopa deollo con kdeos
Pasta con Tomate y Oréga
Pisto manchego

Segundos
Pimiento rellenos de Bacald

Migas de pastor con Uvas
Duelos y Quebrantos

Pollo al Ajillo

Albéndigas en salsa

Lomo marinado a la plancha
Flamenquines cordobeses

Postres

Tarta de la casa
Crema de Azafran
Helado




Menu N° 2

11,000

Primeros

Ensalada mixta
Ensaladilla Rusa de A
Sopa dePicadillo
PastaconPisto

Paaje conBacalao
Verduras a la parrilla
Pisto manchego

Migas de pastor

Segundos
Bacalao a la Vizcaina

Sardinas ahumadas
Croquetones de Jamoén
Judioneson Matanza
Codllo de Cerdoa la miel
Carpaccio déomo de Orza
Pollo asado a@Romero
Estofado de Ternera al vino

Postres

Tarta de Queso a | horno
Crema de Azafran
Helado

Frutade Temporada

Mendi N°3 14,000

Primeros

Salmorejo

Ensalada de Jamoén y Queso
Som Castellana de Picadillo
Potaje de Espinacas con Bacalao
Paella mixtade Pollo y Marisco
Pisto manchegoon Cebolla frita
Migas de Pastor con matanza

Segundos
Filetes deBacalao en tempura

Lubina a la plancha

Judias con Codorniz

Arroz con Conejo y Sas

Picanton aado al Pimentén
Solomillo de Cerdo marinado al
Azafran

Escalopines de Ternera con
manchego

Postres

Tartade Quesoléhorno
Crema de Azafran
Helado

Frutade Temporada
Macedonia de Frutas

Servicio EXTRA en mesa

18,00u

Primeros

Gazpacho &@almorejo

Sopa Castellana o de Picadillo
Ensalada de Perdiz escabechada
Esparragos trigueros con Jamoén
Asadillo de Pimientos con Huevo
Pisto manchegoon Cebolla frita
Migas de Pastor con matanza
Caldereta de Setas confitadas

Seyundos

Lomo de Bacalao en tempura con
vinagreta de Azafran y Miel
Salmén al horno con Soja dulce
Presa ibérica a la brasaon
confitura de temporada

Chuletilla de Corderdritas con su
ajada de Romero

Carrillerasde Ternerastofadas

Postres

Tartas de lacasa
Crema de Azafran
Helado

Frutade Temporada
Macedonia de Frutas

Chupito de licor de Azafran
Servicio EXTRA en mesa

Menu N° 5

Menu N° 4

24,000

Primeros

Gazpacho &@almorejo

Sopa Castellana o de Picadillo
Ensalada de Perdiz escabechal
Esparragos trigueros con Jamé
Asadillo de Pimientos con Hue
Pisto manchegoon Cebolla frita
Migas de Pastor con matanza
Caldereta de Setas confitadas

Seyundos

Atun encebollado

Cochinillo confitado al Horno
Lomo de Ciervo marinado &
parrilla

Rabo deToro guisado en su ju
con frutos secos

Entrecot de Buey a la brasa
Pierna de Cordero o Cabrito leg
asada a baja temperat&T)

Postres
Tartes de la casa

Crema de Azafran
Helado
Frutade Temporada

Chupito de licor de Azafran
Servicio EXTRA en mesa




end Degustacion N°1Menu Degustacion

14, 00 a0/ pax 18 50 0/ pa
Sartén de Pisto Manchego con Quescurado de oveja
Cebolla frita 0O CARPUELAOG ¢
y y
Sartén de Migas de Pastor con Sardinas ahumadas con Asa
Uvas de Pimientos
y y
Ensalada de Jamén de bodega y Chuletillas de lechal fritas c
Queso manchego ajada de Romero
y y
abla Lomo de Orza con Pimenton POSTRE

e la VeraAsadillo de Pimientos

y
POSTRE

Menu Degustacion N°3 Menu oriente en

2300 U/ pax

Pisto Manchego

n Uvasy

Migas de Pastor con Uvas
y
Ensalada deljiente de Janyon
Queso manchego
y
Lomo dBacalaen tempura
glaseado Aeafran y Miel
y
Solomillo de Cerdo maanado
parrilla

y
POSTRE

Mancha
2400 0/ pa

Aperitivo
SOPA DE oPI CADI
POLLO, JAMON, HUEVO COCI
NOODLES

VERDURAS DE LA MANCHA
SALTEADAS CON ARROZ

SETAS SHIITAKE CON SOJA
HUEVO

Primer plato
BACALAO REBOZADO EN PAN
CON SALSA DE MIEL PICANT

Plato principal

SOLOMILLO DE CERDO MARIN
CON CURRY AMARILLO Y AZAF

Postre
FRUTA con HELADO




PREMIO AL
MERITO
EMPRESARIAL
DE CASTILLA LA

MANCHA 2016
- ECOMIA SOCIAL -

El Restaurant@ELALFARO esla
cara mayvisible del Centro
Espacial de Empleo
CEE CONSABURUM S.L
Empresa de economia social
conuna plantilla constituidan
mas de un 70%qu personas con
discapacidad.

Empresale estas caracteristicas
pioneraenofrecer servicios de
Restauraciény Turismo a
Mayoristas Minoristasy
Particulares Hemosrecibido
desde su apertuen 2009 el
reconocimientae nuestros
clientespor la calidad deuestros
serviciosy por laimportante
laborde I nsercion socielaboral
depersonas con discapacidad

Nuestros clientes contribuyan
nuestro éxito y nosotros eh
cumplimiento de sus objetivake
Responsaliidad Social
Coorporativa haciendo asi del
Turismoun pocomasabiertoy al
alcanza de todos

ASofado por Quijotes para
satisfacer a Sanchas 0

CONTACTO

c/ Rosa del Azafran, 8
Consuegra (TOLEDO)
Telef. 925481807 615594294
www.elalfardecasuegra.com
elalfardeconsuegra@gmail.com

COLABORADORES

2016 -2017
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